Antipasti

L'orto nel piatto (&
Salade mélée de notre jardin, produits de saison

L’'uovo affogato 7
CEuf 62° degrés de la ferme “Al Formicaio”, terrine de betterave et fromage
de chévre, endive belge, mousse de pommes de terre

Flan di Porri (o
Flan aux poireaux avec fondue au fromage « Caseificio del sole »

Zucca in antipasto ) (o
Potiron tessinois au four et en carpaccio, pomme, chou noir, mayonnaise
végétalienne

Créme Bralée
Al'oignon, créme aigre, croquant de sbrinz, pancetta fumée

Selezione di salumi
Sélection de charcuteries de la boucherie del Pin de Mendrisio

Selezione di formaggi =
Sélection de fromages de producteurs locaux

Primi

Vellutata di stagione (B
Velouté de topinambours tessinois, chataignes, champignons, huile au persil

Ravioli di stagione (w7 (@)
Raviolis faits maison farcis au potiron « Associazione I'Orto » et miso «
Sempervivum », beurre et sauge

Risotto radicchio e animelle
Risotto de la "Cascina Oschiena" radicchio de notre potager, ris de veau,
mostarda de poires Vanini

Le Pappardelle “sporche”
Pappardelle au sarrasin faites au Bigatt, ragu de luganighetta tessinoise,
fromage d'alpage, chou braisé
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B Menu

Piatti principali

Trancio di sedano & @) (" 31.00
Céleri-rave au Koji « Sempervivum » et laurier, créme de carottes, polenta frite

Bruscitt d’Autunno 37.00
Ragodt de beeuf et de sanglier a la Bondola, purée de pommes de terre

Pesce del Ceresio y 37.00
Péche du jour dans son bouillon, pommes de terre croustillantes,
parfum de gingembre du potager

Bollito misto
Pot-au-feu de boeuf, poule et cotechino cuits a basse température, sauce verte,
légumes vapeur

39.00

Lombata di cervo alla Bigatt-Bigatt 40.00
Filet de cerf, sauce aux champignons, spaetzli, chou rouge

Dessert

Panna cotta della Nella (B y 12.00
Panna cotta végan au potiron, pépites de chocolat

Meringata autunnale (wo 12.00
Meringue, purée de chataignes au Kirsch, glace a la vanille

Mousse fondente (oo 12.00
Mousse au chocolat fondant, creme anglaise, gaufrette au miel biologique de
chataignier de nos abeilles

Glaces et sorbets du moment 6.00

Menu pour enfants

Le chef propose des plats sur mesure pour tous les goQts 10.00 / 14.00
B végétalien Sans gluten / @) Slow Food
Pour les allergies et les intolérances, veuillez contacter notre personnel. Toutes nos
viandes et tous nos poissons proviennent de Suisse



@ Menu

Benvenuto dalla Locanda

Zucca in antipasto ¥ (&

Potiron tessinois au four et en carpaccio, pomme, chou noir, mayonnaise
végétalienne

Ravioli di stagione
Raviolis faits maison farcis au potiron « Associazione I'Orto » et miso «
Sempervivum », beurre et sauge

Bruscitt d’Autunno
Rago(t de beoeuf et de sanglier a la Bondola, purée de pommes de terre

Meringata autunnale (o
Meringue, purée de chataignes au Kirsch, glace a la vanille

Notre sommelier propose un accompagnement de vins locaux

69.00

29.00



